Anexa la nr. /470 A /44 / F3.02. 2023 NECLASIFICAT

Exemplar unic

Sectiunea III — Caiet de sarcini pentru achizitie de produse
FRUCTE PROASPETE

1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integranti din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor
pe baza carora se elaboreazi de cétre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa caz si fard a
se limita la cele ce urmeazi, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performant, siguranta in
exploatare, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calitatii, terminologie, simboluri, teste i metode de
testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformitatii cu standarde relevante sau
altele asemenea.

in cadrul acestei proceduri, UM. 02192 Constanta (Academia Navald ,,Mircea cel Bitran™)
indeplineste rolul de Autoritate contractantd, in numele si pentru urmatorii beneficiari:

- U.M. 02192 Constanta (Academia Navala ,, Mircea cel Bitrin™);
- U.M. 02068 Constanta (Scoala Militard de Maistri Militari a Fortelor Navale ,, Amiral Jon Murgescu”);
-U.M. 02191 Constanta (Colegiul National militar ,,Alexandru Ioan Cuza”).

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificata explicit in alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind mentionata in
toate capitolele unde se considera de citre Ofertant cd aceasta trebuia mentionata pentru asigurarea indeplinirii
obiectului Contractului.

2 Contextul realiziirii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea contractanti

Autoritatea contractanta este o institutie publici de educatie si cercetare stiintifica, ce oferd programe
acreditate de licenti si masterat pentru studii universitare in domeniul maritim, fluvial si portuar. Misiunea este
formarea la nivel universitar a absolventilor care sa satisfac nevoia de profesionisti a Fortelor Navale Roméne
si a mediului economic din domeniul naval si portuar maritim si fluvial.

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizifionarea produselor

Achizitia produselor este necesara pentru asigurarea hranirii elevilor si personalului institutiilor militare
de invatamant din mun. Constanta, in perioada 01.07 — 31.12.2023, in conformitate cu normele de hrand in
vigoare la nivelul Ministerului Apararii Nationale.

2.3 Informatii despre beneficiile anticipate de ciitre Autoritatea/entitatea contractanti

Autoritatea contractantd intentioneazi si beneficieze de produse de calitate superioard,
fabricate/produse, ambalate si livrate in concordanti cu legislatia in vigoare, pentru realizarea hranirii
corespunzitoare si fira sincope a personalului.

2.4 Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceasti achizitie de produse - nu este cazul

2.5 Cadrul general al sectorului in care Autoritatea/entitatea contractantd isi desfisoard
activitatea - nu este cazul (neesential)

2.6 Factori interesati si rolul acestora - nu este cazul
3 Descrierea produselor solicitate
3.1 Descrierea situatiei actuale la nivelul Autorititii contractante

La data intocmirii prezentei documentatii, Autoritatea contractanti are stabilite cantititile minime /
maxime previzionate pentru perioada 01.07 — 31.12.2023, precum si oportunitatea achizitionarii produselor
care fac obiectul procedurii de achizitie.

3.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Achizitionarea produselor in termenele stabilite prin documentatia de atribuire are un rol determinant
pentru buna desfisurare a activititilor institutiilor militare de invitamant din mun. Constanta.

3.3 Obiectivul specific la care contribuie furnizarea produselor - nu este cazul
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3.4.1 Loturile solicitate (cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare)

3.4.1.1 Lotul nr. 1 - CITRICE

Produsele vor respecta sistemul de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie si indeplineascii cerintele previizute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificdrile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate.

Cerinte minime de calitate:

Portocale — provenite din Citrus sinensis, destinate livrdrii §i consumului in stare proaspatd.

Mandarine — provenite din Citrus reticulata Blanco (inclusiv satsume - Citrus unshiu Marcow)
si/sau din Citrus deliciosa Ten., precum i din hibrizii acestora, destinate livrdrii §i consumului in stare
proaspata.

Grapefruit — provenite din Citrus paradisi (hibrizi dintre pomelo si diferite soiuri de portocal),
destinate livrdrii si consumului in stare proaspatd.

Limai — provenite din Citrus limon, destinate livrdrii si consumului in stare proaspdtd.

Nu se acceptii produse tratate cu substante care tind sd modifice caracteristicile naturale, in special
gustul sau mirosul. Utilizarea agentilor de conservare sau a oricdror alte substante chimice care pot ldsa un
miros strdin pe coaja fructului este permisd in cazul in care este compatibili cu dispozitiile comunitare in
vigoare.

Conditii de admisibilitate
Caracteristici E = =
Portocale | Mandarine ‘ Grepefruit ‘ Limai
Nivel de calitate | categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice
Fructe intregi, fird zgérieturi, fird tiieturi cicatrizate, sanitoase (se exclud produsele
afectate de putregai sau cu alterdri din cauza cirora ar deveni improprii pentru consum),
curate, fird materii striine vizibile, fird boli sau deteriorari cauzate de acestea, fard
Aspect general semne de zbarcire interioara, firi deterioriri cauzate de temperatura scizutd sau inghet,
fard umezeald externd anormala.
Dezvoltarea si starea citricelor trebuie sd le permitd si reziste la transport si la
manipulare si si ajungi in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.
- 30% pentru
portocalele rosii;
- 33% pentru
°p ) - 20% pentru
portocalele din e
lamaile din soiurile
grupa Navels, ..
Continut minim | precum si din Verdelli 5i
; . . . 33% 35% Primofiore;
de suc soiurile Mosambi, o
Sathoudi si -25% pentru
guaL s lamaile din alte
Pacitan; soiur
- 35% pentru )
portocalele din alte
soiuri.
Tipica soiului. Specificd soiului Specifica soiului
Fructele cu ek etk (fructele care au o | (fructele care au o
. Specifici soiului, )
coloratie verde . culoare verzuie culoare verde, dar
. . pe cel putin o R Ny
Coloratie deschis sunt . . sunt permise, in nu verde inchis sunt
. ... | treime din suprafata N .. N
admise, cu conditia . cazul in care permise, in cazul in
, fructului A . W )
ca aceasta si nu indeplinesc care Indeplinesc
depaseasci 1/5 din ceriniele minime cu | cerintele minime cu
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L Condifii de admisibilitate
Portocale Mandarine Grepefruit l Limaii
suprafata totali a privire la continutul | privire la confinutul
fructului. de suc) de suc)
Soiurile din zone
unde se
inregistreazi
temperaturi gi
umiditate ridicata
in timpul perioadei
de dezvoltare pot
avea coloratie
verde pe mai mult
de 1/5 din suprafata
totala a fructului.
Miros si gust Plicut, specific soiului, fari miros si/sau gust striin.
Calibru minim 53 mm 45 mm 110 mm 45 mm
Diferenta
maxima dintre
fructele din
acelasi colet

Caracteristici

11 mm 9 mm 30 mm 7 mm

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze
aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- usoare defecte de forma si/sau de culoare;

Defecte permise | - defecte minore pe coaja care apar in procesul de formare a fructului, cum ar fi cruste
albe, roscate etc.;

- defecte minore cicatrizate produse de cauze mecanice cum ar fi deteriordri cauzate de
grinding, frecare, manipulare etc.

Termen de Minim 7 zile de la data livrarii
valabilitate
Ambalaje specializate (de unicd folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Fiecare ambalaj trebuie s aiba un continut omogen si si nu cuprindi decat citrice de
Ambalare .. . . A . S e
aceeasi origine, soi, calitate i calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibili a
[ continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut

3.4.1.2 Lotul nr. 2 - MERE

Produsele vor respecta sistemul de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie si indeplineasci cerintele previizute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnataii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificirile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei i comercializirii alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) or. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.

Cerinte minime de calitate — Mere — soiuri provenite din Malus pumila, destinate livririi si
consumului in stare proaspiiti:

Caracteristici Condifii de admisibilitate |

Nivel de calitate | categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, sdnatoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate),
curate, fard materii striine vizibile, fara daunatori, firi deterioriri cauzate de daunitori
care afecteazi pulpa, fari forme grave de sticlozitate (cu exceptia soiului Fuji si a
mutatiilor acestora), fird umezeals externi anormald, cu pulpa perfect sanitoasi.

Aspect general
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
Dezvoltarea si starea merelor trebuie sa le permita sa reziste la transport si la
manipulare si s3 ajunga in stare corespunzatoare la locul de destinatie. Merele trebuie
s3 fie suficient de dezvoltate si sa prezinte un grad satisfacator de coacere.
Suprafati minima in culoarea caracteristica soiului:
- 1/2 din suprafata totala de culoare rosie, in cazul grupului de culoare A";
Colorit - 1/3 din suprafata totald de culoare rogie mixta in cazul grupului de culoare B;
- 1/10 din suprafata totala de culoare ugor rosie, inrosita sau striatd in cazul grupului
de culoare C”.
Miros si gust Plicut, specific soiului, fara miros si/sau gust striin.

Calibru minim 60 mm. Se pot accepta fructe cu calibre mai mici, daca nivelul Brix
al produselor este egal cu sau mai mare de 10,5° Brix, iar calibrul este de minim 50 mm.

Diferentele de calibru intre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie si depaseasca:

- 5 mm pentru fructele ambalate in randuri si in straturi suprapuse (in cazul merelor din
Calibru soiurile Bramley's Seedling, Bramley, Triomphe de Kiel si Horneburger, diferenta de
diametru poate fi de pana la 10 mm);

- 10 mm pentru fructele prezentate in vrac in ambalaj sau in ambalajele de vanzare (in
cazul merelor din soiurile Bramley's Seedling, Bramley, Triomphe de Kiel si
Horneburger, diferenta de diametru poate fi de pana la 20 mm).

Pot fi permise urmitoarele defecte ugoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze
aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- un usor defect de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;

- urme de lovituri usoare a caror suprafatd totald nu depaseste 1 cm?, fara decolorare;
- usoare defecte ale epidermei care nu pot depdsi:
-2 om lungime, in cazul defectelor cu forma alungita;
- 1 cm? suprafati totala, in cazul altor defecte, cu exceptia rapanului (Venturia
inaequalis), care, per total, nu trebuie sé afecteze o suprafatd mai mare de 0,25 cm?;
- usoard rugozitate, de exemplu:
- pete maro care pot depési putin cavitatea pedunculului sau cavitatea pistilului, dar
nu pot fi aspre si/sau
- rugozitate reticulard subtire care nu depaseste 1/5 din suprafata totald a fructului
si care nu contrasteazi puternic cu coloritul general al fructului si/sau
- rugozitate densa care nu depaseste 1/20 din suprafata totala a fructului; impreuna,
rugozitatea reticulard subtire i rugozitatea densd nu pot depdsi maximum 1/5 din

Defecte permise

suprafata totald a fructului.
Termen de . . .
valabilitate Minim 7 zile de la data livrérii.
Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen si si nu cuprinda decét mere de

aceeasi origine, soi, calitate i calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a
continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.
* conform Anexei I (apendice) la Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011.

3.4.1.3 Lotul nr. 3 — PERE (pt. perioada 01.09-31.12.2023)

Produsele vor respecta sistemul de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie si indeplineasci cerintele previizute in urmitoarele acte normative:

Produsele trebuie s indeplineasca cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificirile i completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate — Pere — soiuri provenite din Pyrus communis, destinate livrarii si
consumului in stare proaspatd:
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Nivel de calitate [ categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice
Fructe intregi, sinatoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate),
curate, fard materii striiine vizibile, fard ddunitori, firs deterioriri cauzate de daunitori
care afecteazd pulpa, fard forme grave de sticlozitate (cu exceptia soiului Fuji si a
Aspect general mutatiilor acestora), fird umezeal3 externi anormald, cu pulpa perfect sinitoasa.
Dezvoltarea si starea perelor trebuie si le permiti si reziste la transport si la
manipulare si si ajungi in stare corespunzatoare la locul de destinatie. Perele trebuje
sd fie suficient de dezvoltate si sd prezinte un grad satisficitor de coacere.

| Coracteristici | Condifii de admisibilitate #

Colorit Caracteristic soiului
'Miros si gust Placut, specific soiului, fira miros $i/sau gust striiin. Perele nu trebuie s3 fie pietroase.
Calibru minim este de 55 mm, pentru soiurile cu fructe mari, respectiv 50 mm, pentru
alte soiuri.
Calibru Diferentele de calibru intre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie si depiseasca:

- 5 mm pentru fructele ambalate in randuri si In straturi suprapuse;
- 10 mm pentru fructele prezentate in vrac in ambalaj sau in ambalajele de vanzare,
Pot fi permise urmitoarele defecte ugoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze

aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:

- un usor defect de form4, de dezvoltare si/sau de colorit;

- foarte ugoara rugozitate;

- ugoare defecte ale epidermei care nu pot depasi:

Defecte permise - 2 cm lungime, in cazul defectelor cu forma alungits;
- 1 cm? suprafata totald, in cazul altor defecte, cu exceptia rapanului (Venturia
pirina §i Venturia inaequalis), care, per total, nu trebuie s3 afecteze o suprafati mai
mare de 0,25 cm?;

- urme de lovituri usoare a ciror suprafatd nu depageste 1 cm?;

- pedunculul poate fi usor deteriorat.

Termen de .. . S
valabilitate Minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalaje specializate (de unic folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie si aibi un continut omogen si si nu cuprinda decit pere de

aceeasi origine, soi, calitate si calibry si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibila a
continutului ambalajului trebuie s3 fie reprezentativa pentru intregul confinut.

3.4.1.4 Lotul nr. 4 - PRUNE (pt. perioada 01.09-30.11.2023)

Produsele vor respecta sistemul de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie si indeplineasci cerintele Previzute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, ransportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sé&natatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificirile si completirile

- Ordonanta de Urgentdi a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1168/1999 a] Comisiei din 03.06.1999 de stabilire a standardului de
comercializare pentru prune.

Cerinte minime de calitate ~ Prune — soluri/varietiti provenite din Prunus domestica si Prunus
salicina destinate livririi §i consumului in stare proaspdti:

’; Caracteristici Condifii de admisibilitate
Nivel de calitate categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice
Fructe intacte, sinitoase (se exclud produsele afectate de putrezire sau deteriorate
Aspect general astfel incat si devini improprii pentru consum), curate, firad materii striiine vizibile,
féira paraziti sau urme de atac ale acestora, fird umezeali externi anormald, cu pulpa |
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
lipsita de orice deteriorare. Dezvoltarea si starea prunelor trebuie sa le permiti s reziste
1a transport si la manipulare si sa ajungi in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.
Colorit Caracteristic soiului
| Miros si gust Placut, specific soiului, fird miros gi/sau gust stréin.
- minim 35 mm pentru soiuri/varietéi cu fructe mari;
Calibru - minim 30 mm pentru alte varietati;

- minim 20 mm pentru prunele din varietitile Mirabelle si Damson.

Defecte permise

Pot fi permise urmitoarele defecte usoare de forma, de dezvoltare si/sau de colorit,
cu conditia ca acestea s nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea
si prezentarea in ambalaj a acestora.

Defectele epidermei de forma elongata nu trebuie sa depaseascd in lungime o treime
din diametrul maxim al fructului. In special, pot fi permise cripiturile cicatrizate pentru
varietitile Renglote aurii.

Se accepti si alte defecte ale epidermei a caror suprafatd totala afectatd nu trebuie sa
depiseascd a saisprezecea parte din intreaga suprafati.

Hexmen 05 Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate

Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.
Anibalare Fiecare ambalaj trebuie s aibd un continut omogen si sa nu cuprindd decét prune de

aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a
continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intre gul confinut.

3.4.1.5 Lotul nr. 5 — STRUGURI (pt. perioada 01.09-31.12.2023)

Produsele vor respecta sistemul de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie si indeplineasci cerintele previizute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrared, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificirile si completérile

ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiel,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificrile si completarile ulterioare;

- Legeant. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate - Struguri de masd — soiuri provenite din Vitis vinifera, destinate livrarii

in stare proaspiti:

Caracteristici

—

Conditii de admisibilitate

Nivel de calitate

categoria I

Proprietati fizico-chimice si organoleptice

Aspect general

Struguri sindtosi (se exclud produsele afectate de putrezire sau alterate), curati, fard
materii striine vizibile, fard daunatori sau urme de atac ale acestora, fard umezeald
externd anormald, cu boabe intregi, bine formate, dezvoltate normal, tari, bine prinse de
ciorchine si, pe cat posibil, acoperite cu pruind.

Dezvoltarea si starea strugurilor trebuie si le permita si reziste la transport si la
manipulare i si ajunga in conditii satisfiacitoare la locul de destinatie.

Sucul din fructe trebuie si aiba un indice refractometric de minimum:

Cerinte de - 12° Brix in cazul soiurilor Alphonse Lavallée, Cardinal i Victoria,
maturitate - 13° Brix in cazul tuturor celorlalte soiuri cu samburi;
- 14° Brix in cazul tuturor soiurilor fara sémburi.
Colorit Caracteristic soiului
Miros si gust Plicut, specific soiului, fird miros si/sau gust strdin.
G_reuta}ea Greutatea minima a unui ciorchine este de 75 grame.
ciorchinelor
| Defecte permise Pigmentarea datorata soarelui nu constituie un defect.
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Conditii de admisibilitate
Pot fi permise defecte usoare de form3, de colorit si/sau foarte ugoare arsuri solare care
nu afecteazi decat epiderma, cu conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul general al
roduselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora.

Caracteristici

Termen de

valabilitate Minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalaje specializate (de unici folosingi sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.
Fiecare ambalaj trebuie si aibi un continut omogen si si nu cuprindi decat struguri de
aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibili a
continutului ambalajuluj trebuie si fie reprezentativi entru intregul continut,

Ambalare

3.4.1.6 Lotul nr. 6 - GUTUI (pt. perioada 01.10-31.12.2023)

Produsele vor respecta sistemul de management al sigurantei alimentului, potrivit standardulyj
ISO 22000/2005, sau echivalent.

ulterioare;
- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei Organizari comune a pietelor produselor Agricole.

Cerinte minime de calitate — Gutui — soiuri provenite din Cydonia oblonga, destinate livriri; §i
consumului in stare proaspiti:
[j Caracteristici ' Conditii de admisibilitate
Nivel de calitate categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Aspect general

transport si la manipulare si s3 ajungi in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.
Fructele trebuie si fie suficient de dezvoltate si si prezinte un grad satisficitor de
coacere.
Caracteristic soiului
Plicut, specific soiului, fir3 miros si/sau gust strain,
Calibru minim este de 55 mm (diferenta maxima intre fructele din acelasi ambalaj —
10 mm).
Pot fi permise urmitoarele defecte usoare de forma, de colorit si/sau de dezvoltare,
cu condifia ca acestea si nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea
1 prezentarea in ambalaj a acestora.

Cerinte de
maturitate
Colorit

Miros si gust

Calibru

Defecte permise

Termen de
valabilitate

Minim 7 zile de la data livrarii.

Ambalaje specializate (de unica folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.

Fiecare ambalaj trebuie si ajbs un confinut omogen si s nu cuprindi dec
Ambalare . .

3.4.1.7 Lotul nr. 7 - BANANE

Produsele vor respecta sistemul de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent,
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- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2257/94 al Comisiei din 16.09.1994 de stabilire a standardelor de calitate
pentru banane.

Cerinte minime de calitate — Banane — soiuri provenite din Musa (AAA) spp (subgrupele Cavendish
si Gros Michel), destinate livrdrii si consumului in stare proaspdta:

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Nivel de calitate | categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, tari, sinitoase (se exclud produsele afectate de putrezire sau cu alterdri
din cauza carora ar deveni improprii pentru consum), curate, fira materii strdine
vizibile, fara paraziti sau deteriorari cauzate de acestia, cu pedunculul intact, fard
indoituri, infectie fungica sau desicare, cu pistilurile rupte, fara malformatii sau curburd
anormala a fructului, fird lovituri, fard deteriordri cauzate de temperaturile joase, fird
umezeald externid anormald.

Aspect general Minunchiurile sau ciorchinii (fragmente de manunchiuri) trebuie sa contind:
- o portiune suficientd de coroana cu colorit normal, sinatoasa si fara infectie fungicd;
- o coroand tiiati curat, nu oblic, fira urme de smulgere sau fragmente de tulpina.

Dezvoltarea si starea fructelor trebuie si le permita si reziste la transport si la
manipulare si sa ajunga in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.

Bananele trebuie si fie prezentate in ménunchiuri sau ciorchini (parti ale
manunchiului) formate din cel putin patru fructe.

Colorit Caracteristic soiului
Miros si gust Placut, specific soiului, fird miros si/sau gust strain.

Calibrul este determinat de:

- lungimea pulpei comestibile a fructului, exprimatd in centimetri §i masurata de-a
lungul fetei convexe, de la capiatul cu inflorescenta péani la baza pedunculului;

- gradul, si anume masura grosimii unei sectiuni transversale a fructului, exprimati in
milimetri, intre fetele laterale si mijloc, perpendicular pe axa longitudinala.

Fructul de referinta pentru masurarea lungimii si a gradului este:

- fructul mijlociu pe randul exterior al manunchiului;
- fructul de langi tdietura care sectioneaza mianunchiul, pe randul exterior al
ciorchinelui.
Lungimea minima admisé este de 14 cm si gradul minim admis este de 27 mm.

Pot fi permise urmitoarele defecte ugoare ale fructelor, cu conditia ca acestea sd nu
afecteze sub nici o formi pulpa fructului sau aspectul general al produselor, calitatea,
pistrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:

- ugoare defecte de forma;
- defecte usoare ale cojii datorate frecarii si alte usoare pete superficiale care sd nu
acopere mai mult de 2 cm? din suprafata fructului.

Calibru

Defecte permise

Termen de Minim 7 zile de la data livrarii
valabilitate

Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie s aibd un continut omogen si sa nu cuprinda decét banane de

aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibila a
continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

3.4.2 Disponibilitate

Contractantul va livra produsele de doud ori pe saptdména, de reguli in zilele de luni si joi, in baza
comenzilor transmise de fiecare beneficiar (U.M. 02192, U.M. 02068, respectiv U.M. 02191), astfel:

- pentru livrarea din ziua de Iuni, comanda va fi transmisa cel tarziu in ziua de vineri;

- pentru livrarea din ziua de joi, comanda va fi transmisa cel tarziu in ziua de luni.

in functie de activitatile si misiunile neprevézute, la solicitarea beneficiarilor, Contractantul va livra
produsele si la termene mai mari.
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3.5. Extensibilitate/Modernizare — nu este cazul
3.5.1 Garantie

Garantia trebuie sa acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor / inlocuirea produselor
depreciate sau cu vicii ascunse, in perioada/termenu] de valabilitate, dar fir3 a se limita la:
i. ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, 14z etc.);
ii. transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (daca este aplicabil);
Termenele de valabilitate sunt cele specificate la pct. 3.4.1.1 - 3.4.1.7 din Caietul de sarcini, pentru
fiecare produs/sortiment in parte.
Eventualele cantititi de produse depreciate sau cu vicii ascunse vor fi sesizate in scris Contractantului,
in termen de 24 de ore de la constatare, acesta fiind obligat si le inlocuiascd, gratuit, cuy produse
corespunzatoare, in termen de maxim 48 de ore.

3.5.2 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Livririle se vor efectua conform prevederilor pet. 3.4.2 din Caietul de sarcini, in baza comenzilor
transmise de fiecare beneficiar (UM. 02192, UM. 02068, respectiv U.M. 02191).

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se consideri ¢ a luat
in considerare toate dificultatile pe care le-ar putea IntAmpina in acest sens s nu va invoca nici un motiv de
intarziere sau costuri suplimentare.

Produsele vor fi livrate, cantitativ si calitativ, in urmitoarele locatii:

Beneficiari [ Adresa punctului de livrare J Obs.
U.M. 02192 Constanta ‘ str. Fulgerului nr.1, accesul se face prin str. Bogdan Vasile nr. 15
Constanta
U.M. 02068 Constanta str. Dezrobirii ur. 80, accesul se face prin str. Dezrobirii nr. 80
| ’ Constanta
LU.M. 02191 Constanta ( str. Dezrobirii nr. 80, accesul se face prin str. Dezrobirii nr. 80
Constanta

Modalitatea de ambalare este specificati la pet. 3.4.1.1 — 3.4.1.7 din Caietul de sarcini, pentru fiecare
produs/sortiment in parte.

Toate ambalajele sunt nefacturabile. Ambalajele trebuie si fie curate si lipsite de corpuri striine.

Ambalajele reciclabile (din material plastic, lemn, carton, etc.) vor fi preluate integral de furnizor, pe
timpul derularii contractului §i in termen de maxim patru luni de la finalizarea acestuia,

Produsele livrate vor fi marcate (etichetate) — atat pe ambalajul individual, cat $i pe ambalajul exterior
— cu elementele obligatorii, cu declaratiile nutritionale obligatorii, respectiv cu mentiunile suplimentare (dac
este cazul), previzute de urmatoarele regulamente:

- Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 20.12.2006 privind
mentiunile nutritionale si de sanitate inscrise pe produsele alimentare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 a] Parlamentului European si al Consiliuluj din 25.10.2011 privind
informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare.

Elementele privind marcarea (etichetarea) produselor sunt urmatoarele:

Mentiuni referitoare la Obs. 1
denumirea produsului
lista ingredientelor daci este cazul
[ﬂbstantele care provoaca alergii sau intoleranti daci este cazul
cantitatea anumitor ingrediente sau categorii de ingrediente daca este cazul
cantitatea netd de produs alimentar

data durabilititii minimale sau data-limita de consum dac3 este cazul

conditiile speciale de pastrare $i/sau conditiile de utilizare

numele sau denumirea comerciala si adresa operatorului sau a importatorului

declaratie nutritionala daci este cazul

mentiuni suplimentare obligatorii
(conform Anexei III 1a Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al | daci este cazul
\Qonsiliului din 25.10.2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare)

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sa prevind orice dauni sau
deteriorare in timpul transportului acestora citre destinatia stabilita. Daca este cazul, ambalajul trebuie previzut
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astfel incat si reziste, fird limitare, manipularii accidentale si/sau precipitatiilor din timpul transportului.

in stabilirea marimii si greutitii ambalajului, Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul,
distanta fatd de destinatia finald a produselor furnizate si absenta facilitatilor de manipulare la punctele de
livrare.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusivi a Contractantului.

Transportul produselor se va efectua cu mijloace de transport specializate, pentru care Contractantul
(sau proprietarul acestora, dupa caz) are obligatia de a detine toate autorizatiile necesare, conform legislatiei in
vigoare. Transporturile vor fi organizate astfel incat livrarea si fie incheiati in ziua stabilitd pani la orele
13", La fiecare livrare va fi prezent un reprezentant al Contractantului.

Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul transportului gi
cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asigurarii sunt in sarcina exclusiva a Contractantului.

3.5.3 Operatiuni cu titlu accesoriu — nu este cazul

3.5.3.1 Testare

Pe perioada deruldrii contractelor de furnizare, beneficiarii (U.M. 02192, UM. 02068, respectiv UM.
02191) isi rezervi dreptul de a testa produsele receptionate, pentru verificarea conformititii cerintelor minime
de calitate, la orice laborator de profil neutru (care nu apartine Ministerului Aparirii Nationale, ofertantilor sau
producitorilor), certificat / acreditat in sistem RENAR sau echivalent.

in situatia in care rezultatul testérii este necorespunzator, beneficiarul (UM. 02192, U.M. 02068,
respectiv U.M. 02191) va notifica Contractantul, in vederca inlocuirii, pe cheltuiala sa si fara nici un fel de
costuri din partea beneficiarului, a intregului lot de produse din care a facut parte proba necorespunzitoare, in
termen de 48 de ore.

3.5.3.2 Instruirea personalului pentru utilizare — nu este cazul

3.5.3.3 Mentenanta preventivi in perioada de garantie — nu este cazul
3.5.3.4 Mentenanta corectivi in perioada post-garantie — nu este cazul
3.5.3.5 Suport tehnic — nu este cazul

3.5.3.6 Piese de schimb si materiale consumabile pentru activititile din programul de
mentenanti corectivi dupi expirarea garantiei - nu este cazul

3.5.4 Mediul in care este operat produsul
Produsele vor fi pastrate/depozitate in spatii corespunztoare, avizate sanitar-veterinar.
3.5.5 Constrangeri privind locatia unde se va efectua livrarea

La punctele de livrare nu exist3 facilitati de manipulare mecanizata.

4 Documentatii ce trebuie furnizate in legituri cu produsele

Nr. Documentatii furnizate de Contractant Termen limitd
crt. (toate documentatiile vor fi in limba romdand) de punere la dispozitie

1 | Certificat de calitate
2 | Certificat de garantie

in momentul livrarii
(pentru fiecare livrare /
beneficiar in parte)

Declaratie de conformitate (privind respectarea prevederilor
3 | Regulamentelor CE/UE enumerate la pct. 3.4.1.1-3.4.1.7 din Caietul de
sarcini, pentru fiecare produs/sortiment in parte)

5 Receptia produselor

Receptia produselor se va efectua in ziua in care acestea ajung la beneficiari, pe bazi de proces-verbal
semnat de Contractant si beneficiar (U.M. 02192, U.M. 02068, respectiv U.M. 02191).

Receptia produselor se va realiza in doud etape, respectiv:

- receptia cantitativi — prin numdrarea produselor si compararea cu datele inscrise fn comanda, in
documentele de livrare si pe etichetd/ambalaj;

- receptia calitativi — prin aspectarea/verificarea proprietatilor organoleptice, compararea datelor
tnscrise in certificatele de calitate si certificatele de garantie cu cele inscrise pe etichetd si pe ambalaj, precum
si cu cerintele minime de calitate din Caietul de sarcini (§i asumate de Contractant prin propunerea tehnica).

Referitor la receptia calitativd, proces-verbal de receptie va include unul din urméitoarele rezultate:

a) acceptat;

b) refuzat.

Criteriile referitoare la rezultatul receptiei calitative, numaérul defectelor identificate, precum si
termenul de remediere/inlocuire, sunt detaliate in tabelul urmator:
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'_Rezultatul Numirul N Termen
5 . . , Modalititi de
recepfiei | defectelor Tipul defectelor identificate Py de
, g ; remediere .
calitative | identificate remediere
Nu a fost identificat niciun defect. Produsele
Acceptat - corespund in totalitate cerintelor minime de Nu este cazul
calitate din Caietul de sarcini.
Modalitatea de ambalare nu este cea Inlocuirea cantitatii
prevazuti 1n Caietul de sarcini de produse ambalate,
Ambalajele individuale nu sunt etichetate sau | neetichetate /
. i 1 a . etichetat
Refuzat min. 1 nu contin toate elemente. ¢ prevazute la pet tichetate ! 48 de ore
3.5.2 din Caietul de sarcini. necorespunzator
Aspectul, consistenta, mirosul, gustul, Inlocuirea intregului
compozitia si/sau culoarea produsului, nu lot cu produse
corespunde descrierilor din Caietul de sarcini. corespunzitoare

6 Modalitiiti si conditii de plati

Pentru produsele livrate, contractantul va emite facturd fiscald, care va avea mentionat numirul
contractului, datele de emitere si de scadenti. Factura va fi emisi dupi semnarea de citre beneficiar (UM.
02192, U.M. 02068, respectiv U.M. 02191) a procesului verbal de receptie, prin care se confirmi livrarea si
acceptarea produselor ( remedierea eventualelor defecte constatate — dupi caz).

Procesul verbal de receptie va insofi factura si reprezinti elementul necesar realizirii platii, impreuna
cu celelalte documente previzute la pet. 4 al Caietului de sarcini.

Platile in favoarea Contractantului se vor efectua prin virament (cu ordin de plata) in cont deschis la
Trezorerie, in termen de maxim 30 de zile de la data receptiei (acceptdrii) produselor.

7 Cadrul legal care guverneazi relatia dintre Autoritatea contractanti/beneficiari si
Contractant (inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de muncii)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin
acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii
eénumerate Tn anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere $i protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectiva;
iii. Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortati;
iv. Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v. Conventia nr. 138 a OIM privind vérsta minim de incadrare in munci;
vi. Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si profesie);
vii. Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul siu de la Montreal privind
substantele care epuizeaza stratul de ozon;
x. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al
eliminarii acestora (Conventia de la Basel);
xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm);
xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtdmént prealabil in cunostintd de cauzi,
aplicabila anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul comertului international
(UNEP/FAO) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protocoale regionale ale sale.

Col. s
BALTA Nela
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